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i‘& POUR QUI ?

BACS GENERAUX (spécialités : SVT ou Physique Chimie ou Mathématiques),
BACS TECHNOLOGIQUES STL (Biotechnologiques, SPCL), STAV, ST2S ou STI2D..

B.U.T. C’EST QUOI ? i

Diplome Bac +3 (reconnu au niveau UE),

Formation en contréle continu, assiduité obligatoire, DANS QUELS DOMAINES ?
2000h de formation, 6 mois de stage, 1/3 de mise en situation professionnelle, Laboratoires d’analyses et de contrles alimentaires, pharmaceutiques et cosmétiques
Prépare a 'emploi ou a la poursuite d’études (master, école d’ingénieurs). Industries de production alimentaires, pharmaceutiques et cosmétiques
&
& QUELS METIERS ?
Technicien, Assistant ingénieur (de laboratoires, de recherche et développement, de contrdles),
Technicien, Adjoint responsable de production
Assistant/responsable qualité
EN PLUS DU B.U.T SAB PSR
Formation Santé Sécurité au travail
Formateur Prévention des risques liés a I'activité physique JE SERAI CAPABLE DE ?
Projet Voltaire i
TOIEC Réaliser des analyses biologiques, physicochimiques, biochimiques, microbiologiques,

Assurer le bon fonctionnement d’une unité de production industrielle,
Participer a des programmes de R&D dans le développement de produits innovants
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E-candidat :
BTS (bioanalyses en laboratoire de contrdle, Biotechnologie en recherche et en production),

Prépa (BCPST, CPGE),
Parcoursup Medecine, L2/13. E-candidat : BTS

Insertion professionnelle

BUT 1 BUT 2 (BUT 3\

Obtention BUT
TRONC COMMUN + SPECIALISATION STAGE Formation en ou Formation
alternance initiale (stage)
FONDAMENTAUX SPECIALISATION (interventions de professionnels) P°"rs"'telg Gtudes:
Master,
Ecole d’ingénieur,
Quelques cours en BUT 1 : Quelq.ues cours enBUT 2: Quelques (.:ou.rs en BUT 3: Ecole vétérinaire.
e e ke Lt Produire des aliments ou des Technologies innovantes de
Qualité et Microbiologie . ) ) :
: : bioproduits, bioproductions
alimentaire, : ; kO a e s
s : " Biotechnologie, Qualiteé et Sécurité sanitaire,
Génie alimentaire et cosmétique, . . - . N .
WO : Chimie et biochimie appliquées Méthodes d’investigation et de
Qualité et Sécurité des aliments ) . o o
aux bioproduits contrdle en biologie

Enseignements communs : physique chimie, biochimie,
biologie, microbiologie, mathématiques.



